
QUAI  CARTE 
ENTRÉES 

• Soupe du jour accompagnée de pain ………………………………………………………………………………………………………5€ 
• Saint-Jacques poêlées à la bottarga sur sa crème de panais et  fenouil…………………………………..……16€ 
• Tomate mozzarella di Buffala Bio ………………………………………………………………………………………………….....10,50€ 
• Carpaccio de brésaola………………………………………………………………………………………….……….……12€ (16€ en plat) 
• Carpaccio de saumon fumé.…………………………………………………………………………………………..… 12€ (16€ en plat) 
• Antipasto…………………………………………………………………………………………………………………………………………………….16€ 

 

PÂTES ET RISOTTO  

• Maltagliati  aux scampis, chicons et agrumes………………………………………………………………………..……………17€ 
• Fregola aux fruits de mer………………………………………………………………………………………………………………………….17€ 
• Risotto du jour…………………………………………………………………………………………………………………………………………….16€ 
• Spaghetti  alla  carbonara……………………………………………………………………………………………………………………12,50€ 

VIANDES   

• Tagliata de bœuf irlandais, crème parmesan, roquette et tomates cerise……………………………………..24€ 
• Filet de porcelet Colombus cuit à basse température avec sa sauce balsamique…………………………19€ 

 

POISSONS  

• Filet de Bar en croûte de pain noir sauce safran et ses légumes de saison……………………………………22€ 
• Dos de cabillaud, « inguazzetto » de moules et palourdes ………………………………………………………………..22€ 

 
 
 

Tous nos plats sont servis avec un accompagnement : pâtes ou légumes BIO ou pomme de terre au four. 

 

 



SALADES  

• Salade au jambon cru……………………………………….………………………………………………………………………………13,50€ 
• Salade au saumon…………………………………………………………………………………………………………………………………..15€ 

SANDWICHES  
Toutes les préparations sont accompagnées, selon votre choix,  de pâtes froides au légumes ou de salade. 

• Le Classico : Jambon cru, tomates, mozzarella, basilic, salade, huile d’olive……………………………..7,50€ 
• L’amélioré : Jambon cru, roquette, parmesan, tomates séchées, huile d’olive ………………………….7,50€ 
• Bresaola : brésaola, roquette, parmesan, tomates séchées, huile d’olive, vinaigre 

balsamique………………………………………………………………………………………………………………………………………………..….8€ 
• Le Norvégien : saumon fumé à la découpe, roquette, parmesan, huile d’olive……………………........7,50€ 
• Le Salami : salami, aubergine, mozzarella, salade, vinaigre balsamique. …………………………………..7,50€ 
• Chicken : poulet pané, oignons caramélisés, laitue, sauce caesar………………………..………………………..…8€ 
•  Panini : jambon cru, tomate, mozzarella , basilic …………………………………………………….………………………7,50€ 

+ suppléments : aubergines, courgettes, tomates séchées, purée de truffe………………………......+0,50€ 
• Piadina : crêpe salée au jambon cru, mozzarella, parmesan et mélange de légumes…………………….8€ 

 

DESSERTS  

• Glaces artisanales BIO (fraises, vanille, caramel beurre salé)…………………………………………………………….7€ 
• Semifreddo de nougat et pommes  caramélisées……………………………………………………………………….…………5€ 
• Tiramisu à la bière Pays Noir ………………………………………………………………………………………………………….………….5€ 


