
Koude voorgerechten 

 

Carpaccio - zwaardvis – King krab – vanille – 

Arganolie                                                                 € 18,00 

Wildpastei – kikkererwten – zoete pickles  – 

crumble                                                                     € 14,50 

Gemarineerde zalm – dille - mierikswortel – limoen – crunch – 

haringkaviaar                   € 16,00 

Supplement frietjes bij voorgerecht € 3,00 

 

Warme voorgerechten 

 

Scampi  ‘Mar y Monty’  – buffelham – tomaat – gekonfijte citroen – 

tuinkruiden                            € 18,00 

Gebakken ganzenlever – peer – rabarber – zoete 

sherry                                                                            € 20,00 

Bladerdeegje – segrijn slakjes – varkensschouder – boschampignons – peterselie – 

look          € 16,00 

Aardappel - karnemelk  – gepocheerd ei – grijze garnalen – beurre noisette – 

croutons             € 16,50 

Supplement frietjes bij voorgerecht € 3,00 

 

 

 

 



Salades 

 

Krokante witloofsalade -  geroosterde vijgen – peer – pijnboompitjes – geitenkaas – 

honing  € 19,00 

Chef’s Salad – scampi’s – gerookte zalm – grijze garnalen – 

dressing                                                  € 24,00 

Salade ‘Moeder Jeanne’ – zacht gegaarde kip – Caesar dressing – 

Pecorino                                    € 20,00 

 

    Visgerechten 

 

In hoeveboter gebakken zeetong - fris slaatje - verse frietjes                       

Dagprijs 

Ovengegaarde Canadese kreeft – fijne kruiden - frietjes of rijst                 

€ 40,00 

Oosterschelde paling – groene kruiden – slaatje – frietjes                          

€ 26,00 

Cassoulet van Noordzeevis – schaaldieren – fijne kruiden                         

 € 27,00 

 

 

 

 



Vleesgerechten 

 

Belgische entrecote ‘BeCrown’ op de teppanyaki – kruidenboter – 

fris slaatje – verse frietjes 

€ 27,00 

Gebakken kalfszwezeriken – graanmosterd ‘Tierenteyn’ – 

herfstgroenten – roomaardappelen 

 € 30,00 

Gegrilde Chateau Briand ‘BeCrown’ – groetenkrans – krielaardappelen             

€ 29,00/pp 

Gebakken lamskroon – French Garden – warme groenten – aardappelgratin    

€ 28,00 

Stoofpotje van hert – boschampignons – stoofappeltjes - verse kroketjes          

€ 22,00 

Keuze uit sausjes: pepersaus, champignonsaus, béarnaise  

€ 2,00 

 

Desserts 

 

Kinderijsje 

€ 5,00 

Crème brûlée 



€ 8,00 

Sorbet van de chef - vers fruit 

€ 9,00 

Bourbon vanille-ijs - warme chocoladesaus – slagroom 

€ 8,50 

Huisbereide chocolademousse - seizoensfruit 

€ 9,50 

Tarte Tatin – vanille-ijs – Calvados 

€ 10,00 

Coupe Moeder Jeanne - vanille-ijs – chocolade - Grand Marnier – advocaat 

€ 9,50 

Dessert van de maand 

€ 8,50 

 

 

 


