s

Naar: I o I Oty athaa: I
L E ]

- Bestellingen Kerst t/m 21 dec. - Nleuwjaar t/'m 28 dec
y HAPJES VOORGERECHTEN
Assortiment hapjes van de chef x Kaaskroketjes 3C/at
x 3 hapjes van de chef oL % Gamaalkroketjes AC /st
x B hapjes van de chef 18¢C x Carpaccio van hert/truffelolie W0e
x 7 hapjes van de chef e x Hulsbereide fole gras 1a¢
% luxe pallet (min. 4 pers) 45C B x Trio van wildpate/ajulncenfituur L T
SOEP x Vitello tonato X 4
x Tomatenroomsoep B/ liter B x Smoked gravad lax 12¢
x Pastinaaksoep/boschampignons 7€/liter
a )
HOOFDGERECHTEMN VLEES HOOFDGERECHTEN VIS
x Wildragout Kabeljauw/kruldenkorst/jgarnalenjus 18
x Hertekalf tournedos/wintergarnituur m * Zalmfilet/honing-mosterdsaunjs e
x Fazantenroullade/wintergarnituur  48€ wijze 18c
& Chateaubrland/saus naar keuze/ 38C
sardappel In de schil/prijs 2 pers KREEFT & OESTERS
x Canard a lI'orange i8c
x rchiduc’ 18C @llx Zeeuwne creuses 3¢/ at
r%mm 18€ Pl x Blague d’homard BC/liter
Inclusief bi] de -
hoofdgerechten: -
. .r bij Kiwaften tijn per BOO/SO0 gram of BOO/PO0 gram
e .
. CHEF'S MENU DESSERT
' . 3 haples van de chef x Chocomousse ac
Carpaccio van hert/truffelolle x Chocolat moelleux L 1 4
- WMMIMHW az1¢€ % Tiramlsu I.t

llm.-rnhiln worden kant-en-kiaar afgewerkt en voorzien met de nodige opwearm _"-'III

/4

Deze folder Is geldig van 23M12/2018 tot en met IU1L/2048
Slultingsdagen restaurant tijdens de feestdagen
(BESTELLINGEN AFHAAL WEL MOGELIJK)

Maandag 24 December 2018 - Dinsdag 28 December 2018
" Maandag 31 December 2018 - Dinsdag 1 Januarl 2019




