
Cuisine ouverte de
de 11h45 à 13h15 ainsi que de 18h45 à 20h15



Menu Te�e.    Mer
100 € (+ 32  € avec les vins adaptés) / pp

Baguette feuilletée et crevettes nobashi en tartare. 
Consommé glaçé de queue de boeuf aux œufs de saumon (25 €)

Ou
6 huîtres creuses N°3 sur glace (20 €)

***
Anguille fumée au milieu d’un cube de foie gras de canard. Brioche truffée (22 €)

***
Cromesquis de cabillaud, fondue de blancs de poireaux au curry. Tranche de lard confit 72h

Mousseux d’asperges blanches de Malines (28 €)

***
Raviole de homard aux épinards/beignet de ciboule et fraîcheur de ramonas (25 € - 30 €)

***
Bouillabaisse safran/rouille. Effeuillé de Jambon Serrano 24 mois (35 €)

***
Fraises de la région, citron confit. Meringue rhubarbe (12 €)

Menu du jour
Entrée + plat

33 € (+22 € vins adaptés)
(Excepté vendredi soir, samedi soir, dimanche midi)

Nous tenons fortement à votre bien-être, toute allergie et/ou intolérance sera prise en compte

Tout changement dans nos menu entraînera un coût supplémentaire

Afin de préserver le bon repos de notre équipe, la dernière commande sera prise à 13h30 le midi et 20h30 en soirée. La 
dernière consommation sera servie à 16h en après-midi et à 23h30 en soirée. Nous vous remercions pour votre 

compréhension

L’équipe du Moma

Menu

* Tourelle de crabe/rémoulade de rave/croquant au charbon végétal et avocat (22 € - 28 €)
ou

* 6 huîtres creuses N°3 sur glace (20 €)

***
** Tarte fine aux olives de Nice/asperges vertes de Malines grillées/crème d’olives et parmesan/roquette au pistou (25 €)

***
*** Raviole de homard aux épinards/beignet de ciboule et fraîcheur de ramonas (25 € - 30 €)

***
**** Ris de veau caramélisés, crème de burrata fumée, tomates assorties (27 € - 36 €)

***
* Pluma Ibérique, aubergine confite, cerises et pistaches. Jus à la Kriek (34€)

Ou
Tranche de saumon mi-fumé saisi à la flamme, purée de carottes/gingembre et fenouil (35€)

Ou
Côte à l'os grillée servie pour deux uniquement bleue ou saignante, béarnaise et frites  

(supplément de 50 € au Menu) (90€)

***
Chariot de fromages affinés, pain aux noix, raisins et fruits secs 

(+ 16 € à la carte et + 13 € à la place du dessert)

***
* Fraises de la région, citron confit. Meringue rhubarbe (12 €)

balade * 45 € (+ 22  € avec les vins adaptés)
plaisir ** 60 € (+ 27  € avec les vins adaptés)

dégustation *** 75 € (+ 32  € avec les vins adaptés)
Incontournable**** 90 € (+ 37  € avec les vins adaptés)

Menu Blanc 6 services «prestige»
100 € (+ 37  € avec les vins adaptés)

Le vendredi soir, samedi soir, dimanche midi, jours fériés ainsi que les veilles de jours fériés nous ne proposons pas de plats uniques ni de menu 

du jour. Merci d’en tenir compte ainsi que pour votre compréhension. 

 &


