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Carte des vins

LE BOUCHE A OREILLE

N oS Bll]] eSS

12 34
szampagﬂe <« Georges Lacombe » IF* Cru 3900 2500
Crémant de Bourg ogne « Louis Bouillot » 2900

I/}'ﬂ S B] amncs
Lc‘m(q’ 4] (—Z’C]OC‘H.R (0] ussi]] on

Chardonna y- Les Vigﬂes de Madame 2200

« Domc'u'ne c]c—' ]a Ba e »
Cépage: Chardonnay

Une robe brillanté jaune dorée. Un nez de pamplemousse rose, litchi et

fruits de la passion avec une pointe d ;asperge. Une bouche fraiche et

L LA BAUME hanmonieuse, beaucoup de volume sur des notes de vanille. Accompagne
{ %" ‘J.b. | L I ”
| Gumnosay parlaitement les poissons grillés, coquillages et crustacés, mais également

|
avec C]C—‘S VO]ﬂf]]@S en sauce CI’éJIIC—‘IlSG‘.

Fere et Fils - I/}'ogm'eﬁC]zarc]ouﬂay 1800
Cépages: Chardonnay, Viognier

Do 4 L ée']égaﬂce et la fraicheur du Chardonnay sont en partaite harmonie
te e
avec les notes subtiles d abricot et de péche qui caractérisent le Viognier.
ifatie L association de ces deux cépages rend le vin trais, fruité, tout en finesse,

une cuvee unigue et originale


Michel Weber
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Vins Blancs

12

[,oire

Muscadet Sévre et Maine Sur Lie 1100
Cépage : Melon de Bourgogne

Robe pé]e, vin fruité, Mis en bouteille .szu’]ie, il conserve un
T il certain perlant et préserve une fraicheur et un houguet. Se boit
o \,: ,\_:,“-" gene!a]emen t jeune, Se c[eg uste frais ( 7a8C ) Il accom pagne
a merveille les coquf]]ﬂges, les fruits de mer, les poissons ainsi
' " £ . . ’ #
que les entrées feuilletées de poisson. ll est idéal également en
apéritif avec un doigt de creme de cassis et autres ligueurs.

Sau vignon de Touraine Oisl y
Cépage: Sauvignon

Giomains s oo Vin d une grande intensité aromatigue, de fines notes de hourgeons
(T)OIU %jf_”f de cassis se mélent harmonieusement aux fragrances d %gmm es et
e de fruits exotiques, Vin puissant, rond, voluptueux en bouche et bien
" :u"‘:ff-" v  Gquilibré avec fraicheur et vivacité,

Pouilly Fumé « La Renardiére » 1990
Cépage: Blanc funé (sauvignon)

La gamme aromatique est variée avec ses notes tlorales, fruitées

t
A‘-.:l'j-a‘ﬂ_[

o BBrtins ou p] us minérales. On y rencontrera notamment le Henél, le buis,

PouinyFume le lys, les agrumes mais aussi la rose, la noisette, la pistache ou

| e ; s .
el o coing. Vin tres apprecie a / ::'zperi tit Il accompagnera a merveille

vos crustacés, poissons, viandes blanches et {z’omag es de chevre.,

A]Sd =

Pinot Gris « Domaine Moltes » 1600
/:‘:L:t:fg Cépage: Pinot Gris
o fi*; Vin fumé, note de coing, poire, épicé, ample, structuré, gras
iy et frais. Accompagne les viandes blanches, veau, porc, volaille,

TRADITION =~ |
agneau, truite grillée.

24

1800

2200

34.00

27.00
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Gewurztraminer « Domaine Moltes » 1700 2800

Cépage: Gewurztraminer
Vin Ouvert — Nez de pétales de rose et de violette, fruits

exotiques, épicé, rond, finale longue et élégante. Accompagne

GEWVRZTRAMINER les fromages tels gue: Roguefort, Munster, Lpoisse et desserts

TRADITION 4 A .
aux fruits : tartes, gateaux aux fruits.

Bour,q ogne

Viré Clessé 2000
Cépage : Chardonnay

Sa robe est jaune or pé]e, cristalline, avec des reflets dorés. Son nez
estd une grande intensitd il méla nge des notes d 'ép.r'ces avec du poivre
et dn ging embre, mais aussi des agrumes confits comme le citron
ou la mandarine, une note de rose Iui confere typicité et éfégance,
L attague de sa bouche est a la fois franche et tonigue, le milien de
* bouche présente beaucoup d amplitude, on retrouve la rose mais

aussi du beurre frais, le tout sur un fond légérement minéral et épicé,

Chablis Vieilles V}'gﬂ es 3100

Cépage: Chardonnay
Cette cuvée spéciale issue d une vieille vigne confére des arémes
fruités et trés riches. ll se déguste a une température de 12°C et

?«Q@Mr

CHABLIS ek

E i yrus !‘zg] accompagne a merveille poissons grillés, crustacés, volailles
' o 5
~ . % ensauceet fz’omages de chévre.

Rully « La Perche » 3800
Cépage: Chardonnay

Joli vin avec un ceil or clair, ]impz’c]e et brillant. Un nez ouvert
© vowameseueviee i ©F plaisant sur des notes d agrumes et de fleurs blanches. Un second

; : |
R ) |

i

? 2008 i ! i

i M, i nez avec gquelgues touches d amandes et des notes minérales,
i

1
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A]]emaﬁne

Riesling Classic 17.00
Cépage: Riesling
Ce vin a été choisi en 2004 par la compagnie Lufthansa parni 90 vins
P pag P
pour réga]er la classe affaire. Accompagne volontiers les asperges,

WEINBIET

2909
RIEELING

saladles et poissons.

Riesling Trocken « Ldition Philipp Bafller » 2900
@ | Cépage: Riesling

Ranger parmi la variété de raisin la p] us connue et la plus importante.
! est présent, vivant et coordonné avec des acides d excellents fruits,

Espa,cme

Verc]ejo — Gran Cardiel m uec]a) 2100

Cépage: Verdejo

Robe jaune pale avec des reflets verts. Arémes intenses de fruits
blancs avec des notes de fruits exotigues, avec un fond de plantes
qui souligne lanis. Bonne attague en bouche, fruits trés présents
et trés bonne acidité qui donne de la fraicheur. Un vin onctueusx,

frais, persistant et élégant.
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Lau,cf uedoc~Roussillon

Cotes de Thongue « Caringole » 1600
Cépages: Cinsault, Syrah

’ ’ - .
Caringole n est pas une variété de cépages mais un nom de

parce]_/e du Domaine. Ce nom dansant et Jjoyeux résume bien

LA (‘.Vl‘ml‘\ BELLE "
le profil de cette cuvée qui se veut légére et fruité pour ] apéritif
Caringole

1008

et les repas d été Robe pétales de rose. Nez vil et intense de fruits
cimiwan | rougeset bonbons anglais. En bouche, note de fruits rouges

itd Bl oy, . . )
légérement acidulés. Frais, avec une bonne longueur en fin

c]eboucﬁe.

Gris de Gris « Domaine de la Fourmi » Vin Bio 1800
Cépage : Grenache

Irés belle robe pétale de rose, tendre. Un nez gourmand de petits

G G

DOSAINE DE LA FOURM) { fruits rouges ]égéremeﬂf acidulés, pointe de mandarine. Une bouche

vive, légere, rafraichissante. Le Gris de Gris est la spécificité du

i « Vin des Sables du Golte du Lion . La subtilité de ses arémes et

sa ﬁHGSSE’ e .IDOHC]I@ vous C.l?d‘)’H]G'I’OIH‘.

A]SCICC—’

Pinot Noir « Giersberger » 1500 27.00
" Cépage: Pinot Noir

Un nez de fruits ronges, cassis. Une bouche bien élégante avec

une fin bien ample et structurée. A déguster en accompagnement

de viandes rouges, gibiers, fromages a pate pressée.
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Chateau du Galoupet ~Cru Classé

’ Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah
= A la jolie robe aux reflets roses cristalline et brillante,
Chiteasla Gelowt!. - 5# 1 vin au nez de fraise ot de grenade, au fruité puissant
avec une belle fraicheur en bouche. Il sera excellent avec

les gn']]a des, les barbecues et les repas froics assez relevés.

Cotes du Rhéne
Costiéres de Nimes « Chateau de Nages »

Cépages : Grenache noire, Syrah

Une robe couleur pétale de rose soutenue présentant des reflets
S bleutés. Un nez aux arémes de fruits rouges frais (grenac]fne et

Cw::fil;’;mm ‘ framboise) notes d épices et de fleurs. Une bouche veloutée et

sz 3 fraiche,

oo S n (Rilaa £
s vy et S

BOI' C] ealx

Clairet « Chéteau La Bretonniére »
Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon

Irés aromatigue, vif et suave et déployant des trésors de séduction..
Remarguable par sa belle robe couleur cerise soutenue, son nez trés
aromatigue de fruits rouges, cassis, m iire et framboise.

/(:
((2008))
'\.‘_l/

LA BRETONNIERE
STERAS iy

[talie
Cannonau di Sarc]egﬂa

Cépage: Cannonau

Couleur rose avec des tonalités lilas. Le bouguet est fin et
persistant, avec des caractéristiques fruitées de pomme et
cerise. Goiit sec et frais, [égérement pétillant.

24

24.00

1700

1800

1900
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Laﬂ,cf uedoc-Roussillon

Pinot Noir « Domaine de Bac]ze]]ery » 1700
Cépage : Pinot Noir

Jolie couleur rouge, aux reflets brillants. Belle intensité
aromatigue, s ur des notes fruitées (cen’se; frm’se} et gn']]ées.
Bouche plaisante, souple et élégante, sur des notes de fruits
Grocired rouges. Amp]e, frais et rond en bouche, avec un bel équi]ibre. ,
' Un jolie illustration du cépage. '

La Croisade Cabernet Syrah 1800
Cépages : Cabernet Sauvignon, Syrah

D une couleur de rubis sombre et chatoyant, ce vin d un granc

A
3o
i’?‘" caractére offre une excellente attague. Les arémes sont d une grande
La CrOIsADE 5 g &
e s puissance et complexité, sur des notes boisées mélant la vanille et
la torréfaction. La bouche, souple et riche, est d une longueur
2

exceptionnelle, ‘
|
|
|

Chéteau Saint-Lstéve ~ Corbiéres 2100
Cépages : Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan, Cinsault

A la robe rouge intense et aux reflets cerise, ¢ est un vin au nez
complexe et subtil de pain d ,’épfce, de caramel, cerise miire et olive
noire. Il a une bouche trés ample portant toute la finesse des arémes

chi nez et finissant sur des notes de fruits rouges, épices et caramel.

1l est conseillé sur les g:'];z’ers et les viandles en sauce.

Sym]:r — La Jeunesse « Domaine de la Banme » 2300

% Ll

Cépage: Syrah
Une robe rouge pourpre, reflets violets. Un nez aux arémes de

truits rouges murs, de poivre noir, myrtille et violette. Une bouche

ronde et fruitée, tanins soyeux.
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Chinon « Soif de lendresse »

Cépage: Cabernet Franc

S De couleur rubis foncé, ce sont des vins gui explosent en fruits
T | avec une belle harmonie et une présence tannigue trés discréte.
CHINON ! . A .
v g/ Ce sont par excellence des vins & croguer dans leur jeunesse
&
E
L

ou le plaisir est immédiat.

Sauwmur Champigny «Domaine de la FPerruche »
Cépage: Caberet Franc

. Robe assez mate et foncée, nez agréable évoguant les fruits

| rouges et noirs. La bouche est dense, soyeuse et dominde par

; les fruits noirs. La finale persistante présente une note anisée.
= . Jlsaccordera parfaitement avec les viandes rouges et blanches,
ainsi gu avec les fromages a pate pressée.

Bozu’go,qne

Mercurey « Domaine Belleville »
Cépage : Pinot Noir
Belle robe rubis, profonde et limpide. Un nez explosif de petits fruits
posaveperevie 1 YOUGES tels la framboise et la myrtille, Légére touche de vanille et
MLM"‘ . pain d épices au second nez. Boisé fin et bien intégré. Attague franche
P i

= ' en bouche, belle fraicheur aromatique, rond, bien éguilibré avec

des tanins miirs et souples.

Pinot Noir « Le Fouleur »

Cépage: Pinot Noir

e FU - Belle robe vermeil, avec des reflets ronges intenses. Au nez arémes

de petits fruits ronges sur une pointe d épices. En bouche, une belle

traicheur avec une acidité bien équilibrée, rond et puissant.

34

2500

2300

2800

2900
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Bomﬁo,cfﬂe

Gevrey~C]1amben‘jﬂ « Dutouleur » 5400
Cépage : Pinot Noir

Robe couleur rubis profond, Nez aux arémes intenses de violette,
de fruits rouges bien mirs sur une belle note vanillée.
En bouche, généreux et bien structuré. Belle combinaison

aromatique sur le fruit. Boisé bien construit. lannins puissants.

Fin de bouche de belle amplitude.

GEVREY-CHAMBERTIN |

Bea i, jolais

V}']]ﬂges « Domaine Ruet » 2100

Cépage : Gamay noir a jus blanc

Le Beaujolais Villages, souple et équilibré, a la robe cerise et
aux reflets violets est un vin racé avec des partfumns de framboise
et de groseille. Il peut accompagner diftérents plats conume

un plateau de charcuteries, des volailles, guenelles Iyonnaises,

poissons et fromages blancs a la créme.

Juliénas « Domaine Le Chapon » 2500

Cépage : Gamay noir a jus blanc
A ) . s - 3 ! s
I peut étre bu jeune mais ne se dévoile enticrement gu aprés

e lo T
gor mu%{?"%
o (jg‘c'g’g{ft_;_ «\ une, voire pf usieurs années. Il accompagnera a merveille viandes
k]

rouges, gibiers et fromages macérés.
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Cotes du Rhone

La Romaine — Rhéne Villages 1900
Cépages : Grenache, Syrah

77\ U vin puissant et épicé, La bouche, dominée par les truits
“\RM m m x rouges et les arémes poivrés se termine par une finale toute
= en fraicheur et en minéralité. Quelle élégance I Parfait sur
viandes rouges réties et gibiers.
Tricastin Vieilles Vignes « Domaine de Gra ngeneuve » 24.00
Cépages: Grenache, Syrah
2005 Belle robe grenat profond, nez puissant de fruits a petites baies noires.

Vieilles \}.‘fgmf.; Structure concentrée, riche, amp]e, Soup]e. Puissant en bouche, avec

v i

des tanins hien présents. I/ sera excellent avec les viandes rouges réties

* ou en sauce, le gibier a phunes et les fromages.

Vacgueyras « Domaine du Grand Montmirail > 3400
Cépages: Grenache, Syrah

Couleur rouge pourpre trés profond. Le nez est complexe et

@) o A
A révéle des notes de fruits noirs, miires et de garrigue. Bouche
Ry e ’ A .
VACQUETRAS charnue puissante et y/ ongue, L expression des arémes de fruits
8- Grand b o :
Nlclr_l_ﬁ_-;Tai] rouges et d épices persistent longuement. Une structure
| { ¥ oas

BSE0SBSE8ERY puissante faite pour durer.

Chéateauneuf du Pape « Vieux lerron » 4900
Cépages: Grenache, Syrah, Mourvédre

Couleur rouge pourpre. Au nez exhalent les arémes de fruits
Py HOI¥s (cen'sc—', Cassx'sj d ,épice.s et de vanille. En boucﬁe, gmnc]e
AEATN AUy complexité aromatique d 'épices et de fruits miirs sur des tannins

CHATEAUNEUF DU PATE
Vawr Jeerre

hannonieux. La fin de houche est persistance et s oriente vers

des notes réglissées et poivrées.
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BOJ’ C] eaux

Chéteau Lalande-Méric 1100

BORD E,A uXx

Chitran S atandtt-Alivie
hiem

Cépages: Merlot, Cabernet Sauw'gnon, Cabernet Franc, Malbec

Intensément pourpre a reflets violines, houguet naissant évocateur
de ] automne et des fruits rouges, il a une belle matiére en bouche
et beaucoup de finesse. Cest un vin élégant dont la finale rappelle
a la fois le tabac et le fruit. ll sera délicienx sur les viandes rouges,
les omelettes, les pates, les fromages et les gateaux au chocolat.

Chéateau de BC—’]]@VU@/ Cétes de Blaye 1300

==

Cépages: Merlot noir, Cabernet Sauvignon

Belle couleur intense avec des reflets violacés. L %'xprc—'s.s‘fcm
aromatigue de fruits noirs (m yrff]]c—', cas.s;'s) confirme la maturité
des raisins, La bouche est charnue et les tanins sont fonds.

L équilibre général permet d apprécier ce vin friand, dans

sa jeunesse, comme aprés quelgues années de garde.

Chéteau de Navarro ~ Graves

Sany 18 o peben T 8
" <

e e

cviEw |
DE .\".\\_{\lll{{) {
1ne N

M s —
CE s PARKCHA S

FeE i@z

CHATEAU
Puy Casvera
HAUT Ml'ltih
20006

g
;
1
|
|
|

C]‘lé teau P uy Castera Cru Bonrgeois

Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec

Paré dune belle couleur rounge rubis, ce vin révéle un nez fin et
agréable on des notes toastées se mélent a celles de fruits compotés.

La bouche apporte une belle densité grace a des tanins gui demandent

a attendre guelgues temyps.

Hant-Médoc

Cépages: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Fetit Verdot

Millésime corsé, riche en couleur conume en matiére. Nez intense
de fruits noirs, notes fumées, de cuir. Bouche éga]emenf charpentée,
chaleureuse et volumineuse. De trés honne garde.

17.00

34

1800

2100

2200

2900
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Chéteau Piganeau St-Emilion Grand Cru

( - 3 % .
fehateatt et ‘ Cépages: Merlot, Cabernet [ranc

\ ; l"ﬁ’ P [{u vin au mélange de cépage s de Cabernet Iranc et de Merlot.
‘r | Ala fecfqune moderne de vinification.
Vin soup]e, riche en arémes et d une belle conleur brillante.
Lé) Devise de Lilian / Sain t-Listephe
_ Cépages: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
l? llj‘elme Second vin de Lilian Ladanys. Les tanins des cabernets se fondent
e Lilian

‘, )
0[ At

dans la suavité du merlot pour laisser place a un vin gourmand et
fruité [l accompagne parfaitement les piéces de boeuf en sauce,
les plats de gibiers préparés ainsi que les fromages a pétes ten dres.

ltalie

NG'I’O C]AVO]& < T@I’I’@NOI’IT?@III?G‘ »>
Cépage: Nero d Avola

De coulenr rouge grenat plutét intense, ¢ est un vin au parfum
Sthéré, trés caractéristique, avec un nez de fruits secs et épicé,
De saveur séche, savoureuse et plein de corps, il est trés structuré
mais aussi tendre. Il sera trés apprécié sur les viandes réties,

les grilladles, les gibiers et les fromages bien faits,

Montepulciano d Abruzzo « Punto »

Cépages : Montepulciano, Sangiovese

Vin de corps et bien structuré, sa couleur rouge n 1bis aux reflets
violets lui donne un parfum intense a la saveur séche, Plein en
bouche, savoureux avec une légére touche de tanin, il vous étonnera
sur les viandes rouges et blanches, réties ou grillées et les fromages.

3900

23900

2000

1900
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Fortugal

Tinto de anfora /" Alen tejano

.%fﬁ. (/f." 7‘6»/:-”:

Cépag es: Ic ouriga Nacional, Alfocheiro Preto
Uk vin vif, intense et profond, concentré, complexe et long
au nez et en bouche. A servir avec des plates de viandes.

Vin de la région Alentejano.

Chili

Korta Cabernet Sauvignon

RT/

ARERNET SAUVIGN
€ LONTUR - SAGRAEA 1%

Cépage : Cabernet Sauvignon
Ceci est un vin rouge intense, profond avec des nuances bleuatres
Le bouguet épicé est typigue de la variété, révélant des notes de

poivre, e fruits noirs et une allusion de chocolat

34

2500

2000
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La Sélection
du Bouche a Ovreille

« A Découvrir »

~ Ligueur de Framboise 4 cl

~ Ligueurde Péche de Vigne 4cl

~ Délice de Genepi

~ Sotilége — Ligueur Québécoise 4 cl

~ Coureur des Bois (créme Whisky au sivop d'érable )
~ Shrubb — Ligueur créole Rhum Orange 4 cl
- Grappa Di Prosecco 4 cl

~ Pecket de Houyeu

~ Rhum Dictador 12 ans — Colombie

~ Whisky Dalmore Single Malt 12 ans — Fcosse
~ Whisky Ardbeg 10 ans (tourhé)

~ Whiksy Bushmills 10 ans

~ Marc de Gewurztraminer 4 cl

~ Poire William Ambrée « Fitde chéne » 4 cl

450

400

450

0.00

200

600

450

400

800

800

800

800

250

290



