
KREEFTEN BEREIDINGEN 
 
Kreeft à l’armoricaine                                                                                                          € 30.00/50.00 
klassiek bereid 
tomaat, dragon, grijze sjalotten, jus van kreeft, een vleugje room en zeegroentjes 
 
 
VOORGERECHTEN  
 
Gerookte zalm                                                                                                                               € 18.00 
super Schotse bio zalm gekweekt in Loch des Arts          
huisgerookt op beukenhout 
 
Carpaccio van Aberdeenrund                                                                                                        € 18.00                          
“oliverio vergine fruttato” rucola en parmezaan 
 
2 x Ganzenlever                                                                                                                             € 22.00 
gebakken, terrine, slaatje witloof, crumble van peperkoek, groene appel 
huisgebakken briochetoast    
 
Vitello tonato                                                                                                                                  € 21.00                          
“free style” 
gebakken kalfsoester 
pittige tonijnsaus, krokant van mosterd 
 
Pata Negra                                                                                                                                     € 24.00  
de beste ham van Spanje 
met kruidenslaatje 
 
Kroketje van kalfszwezeriken                                                                                                       € 24.00  
huisbereid met gebakken kalfszwezeriken 
gefruite peterselie 
 
VOOR OF HOOFDGERECHTEN  
 
Seizoengroenten                                                                                                                           €  20.00 
een bord vol smakelijk bereide seizoengroenten  
 
Ravioli van boschampignons                   € 21.00 
gesmoorde aardpeer en chips van aardpeer 
 
3 x Sint-Jacobsvruchten          € 22.00/33.00 
als carpaccio met truffel 
gebakken op een crème van knolselder en truffel 
als tartaar met soja en sesamzaad 
 
Langoustines           € 24.00/36.00 
geglaceerd met brunoise van vergeten groenten 
gesmolten prei 
 
Zeetongetjes                      € 22.00 
in bruisende boter gebakken zeetongetjes 
platte peterselie, citroen 
mousseline aardappelen, prei 
 
Gebakken zeetong                                                                                                                         € 35.00 
“meunière” gebakken 
herfstgroentjes 
 
Gegrilde zwaardvis                     € 30.00 



toast met boschampignons, tuinkruiden, crème van gerookte look 
consommé van boschampignons met hoeveboter 
 
 
Bouillabaisse van Noordzee vis         € 20.00/30.00 
Croutons en rouille 
 
Ribeye Holstein                                    € 30.00                         
gegrild  
seizoensgroentjes 
kalfsjus 
                                                                                                                         
Kalfszwezeriken                                                                                                                             € 35.00 
krokant gebakken, warme salade van artisjok, courgettes en tomaat 
kalfsjus, Siciliaanse speldekopkappers  
 
Jonge patrijs, ganzenlever                   € 40.00 
op lage temperatuur gegaard en gebakken 
gesmolten ganzenlever 
toast met boschampignons, tuinkruiden, crème van gerookte look 
jus van patrijs 
 
Fazant hutsepot ”free style ”                        €28.00 
pot au feu van herfstgroentjes en gekonfijte fazantboutjes, wintertruffel 
jus van fazant 
 
Voor ons meest kritische klanten € 16.00 
 
Macaroni met kaas en hesp 
Kip, appelmoes en frietjes 
Tongetje met salade en frietjes 
Steak met salade en frietjes 
 


