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Le RiveSide, un espace um’que pour [’organisation de vos événements. Dans un cadre verﬁ(oyant, situé sur les rives d'un étang }misiﬁ(e a yroximité du lac de

A EVENTS

Genval, “Le RiveSide” vous accueille pour célébrer tout vos “Events’!

LOTSC[U@ VOUs réservez &Z ‘Rivesidé, VOMS}??’OJ'R‘EZ 6[6 son caaﬁ’e wfquue au 6017{6&3 f’eau avecjarcfin et termssesyour}?artager cf’agréaﬁ[és moments 6[6 cfétem'e entre

amts, coﬂégues et fami(fe, sans location de salle.

Sur réservation um’quement a yam’r de 15 _personnes, vos envies n'ont pas de [imites... Un événement }on’vé ou Jorcfessionneﬁ ‘Man’age, antéme, communion,
anniversaire, Jaetit-cﬂzjeuner, enterrement de vie de gargon, enterrement de vie de jeune ﬁﬂé, re’ceyotion de fami[fe, réceytion a}arés des oﬁséques, diner d”entrqprise,
séminaire, cocktail, garden-party, concert, ... Vous avez une idée, contactez nous et nous organiserons votre événement ensemble!

Le RiveSide est e’quf]gé dune télévision gmnc{ écran et d'un syste‘me s0no.

Nous avons Jo[usieurs formufes a vous proposer pour vos événements. Celles-ci peuvent étre aafaytées selon vos propres envies - Des menus 2/3 services, des
yiermdés, des barbecues viande & }Joisson (en saison), des tournes-broches, des gn’[facfes, des Euﬁ(ets en tout genre (Joizza, tapas, chaud & ﬁoid), des menus giﬁier

(en saison).

A vous de moduler votre événement selon vos envies. Un minimum de deux services est imposé (fnufée/p[at - Plat/dessert - fntrée/})[at/déssert)‘
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‘ Contactez nous _pour toutes demandes c[’informations - +32 (o) 2 653 54 91 - Rue de Limalsart 24, 1330 Rixensa

www.riveside.be - i‘r}fo@rivesia{e.ﬁe / dbminique@rivesidé.ﬁe
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L’a}oé’m

Démarrez votre événement avec unJvetit verre...

Formule apéritif au cava ou biére ou vin ou soft, zakouskis chaud/froid et chips €9
Formule a})ériuf maison ou biére ou vin ou soﬁ, zakouskis cﬁaucf/ﬁoic{ et cﬁi})s €11
Formule a]oériufau cﬁamyagne, zakouskis cﬁauc{/fmi(f et cﬁljos €14
Formule ajoérin’f enfant - soﬁ, zakouskis cﬁaucf/ﬁoicf et cfii}as €7,5
Les Vins

En rouge

Merlot Gérard Bertrand Réserve S}Jécia[ €24
Les Cﬁz’fs de Terre Dieu Symﬁ r.Pays d’Oc €24
En Blanc

Les C(efs de Terre Dieu Cﬁarcfonnay ?ays d0c €24
Beauvignac Chardonnay - Les costiéres de Pomerols €24
Viogm’er - Domaine de Montmarin €24
En Rosé €24
Beauvignac Grenache - Les costiéres de Pomerols

iFoU(ait vin (1/2 bouteille) et eau (1/4 L) €15

Découvrez égafement nos vins de }orestige - Carte sur demande



Les entrées a la carte

Salade de Tomates et Mozzarella
Salade d’écrevisses

Fondus au fmmage maison, yersi( fm’t et citron

Croquettes mixtes (ﬁomage & crevettes) maison, yersi( frit et citron

Croquettes aux crevettes gm’ses maison, Joersif ﬁit et citron
Scampis cfiaﬁofiques

Scampis a Cail

Scampis mangues et gingemﬁre

ijaaccio de saumon a Laneth, roquette, }ooiwe rose et citron
Carpaccio de Eoeuf, _parmesan, roquette et tomates conﬁtes
Carpaccio de St Jacques et saumon ﬁnne’

Bisque de Homard

Assiette de saumon ﬁmé d’écosse servi avec ses toast et citron
Tartare de saumon frais servi avec ses toast et citron

St Jacques aux poireaux sauce orange

Fricassé de homard et St Jacques, sauce safrcmé

Les asperges a la ﬂamanafes (en saison)

€12
€10
€13
€14
€15
€14
€14
€14
€14
€14
€16
€10
€14
€15
€18
€20
€17



CBuﬁ%t ‘Entrée

’Buﬁet chaud et fVoiaf de tapas - scam}n’s fn”u’s, calamars fn”u’s, brochettes de youﬁat, cfi}os de }Jou[et maison, olives, chorizo,

anchois, poivron rouge farci au fromage, frais, poivrons jaune farci au chévre frais €12



Plats - Les Grillades a la carte

Cétes a [os “Angus Beef (2 couverts) - servi avec fn’tes, salade mixte & 2 sauces aux choix €62
Lentrecote Augus Eeef - servi avec frites, salade mixte & sauce au choix €25
Brochette de Eoeuf - servi avec frites, salade mixte & sauce au choix €25
Brochette de volaille - servi avec fm’ws, salade mixte & sauce au choix €18
Brochettes de Gambas sauvages gm'[Té - servi avec riz basmati et citron €24

Les sauces maison: Archiduc, jooiwe, béarnaise, choron, mayonnaise, cocktail & tartare

Les bambinos

Sj)agﬁem’ iBofognaise - dessert €14
Steak haché, frites, salade - dessert €14
Dijos de you[et maison, fm’ws, mayonnaise & Eetcﬁujo - dessert €14
Boulettes de viande, sauce tomate et }des - dessert €14

Blanc de }aou[et, compote & croquettes - dessert
Dessert: Boule de glace (vanille ou chocolat) ou boule de sorbet du jour

[ est aussi Joossiﬁ[e que [es enfants mangent le méme Buﬂ%t que les adultes.



Les Barbecues - en saison - Minimum 20 personnes

BBQ viande standard - Brochettes de boeuf, brochettes de poulet, saucisses (campagne, chipolata & merguez)

sauces maisons (archiduc & ]ooiwe), fm’ws & salade mixte

BBQ viande & SC&lﬂ'lJ’DiS standard - Brochettes de Goeuﬁ brochettes de }aou(et, saucisses (cam}aagne, cﬁi}ao(am & merguez),

brochettes de scam}ois, sauces maisons (mfcﬁic{uc, yoiwe, cocktail et tartare), frites & salade mixte

BBQ Poisson standard - Brochettes de scampis, St Jacques et calamars sauces maisons (cocktail et tartare),

riz & salade mixte

BBQ mixte viande et Poisson standard - Brochettes de Eoeuf, brochettes de }ooufet, saucisses (cam}mgne, cﬁi}oofam & merguez),
brochettes de scam}ois, St Jacques, calamars, sauces maisons (arcﬁic{uc, yoiwe, cocktail & tartare), frites,

riz & salade mixte

BRBQ viande élaboré - Brochettes de boeuf, brochette de poulet, saucisses (campagne, chipolata & merguez)

sauces maisons (arcﬁicfuc & Jooiwe), frites & pomme de terre, tomates mozzarella, salade mixte

& salade de }adtes, cﬁampignons farci, roulades de fégumes et chicons

BBQ viande & scampis élaboré - Brochettes de Eoeuf, brochette de Joou[et, saucisses (cam}oagne, cﬁijao[am & merguez),

brochettes de scampis, sauces maisons (archiduc, poivre, cocktail & tartare), frites & pomme de terre, tomates mozzarella,

salade mixte & salade de Jodws, cﬁam}?ignons farci, roulades de fégumes et chicons

€25

€26

€28

€28

€30

€31



BBQ Poissons élaboré - Brochettes de scampis, St Jacques et calamars sauces maisons (cocktail et tartare),

riz, tomates mozzarella, salade mixte & salade de }Jdtes, cﬁam}aignons farci, roulades de (égumes et chicons €33

BBQ mixte viande et Poisson élaboré- Brochettes de Eoeuf, brochettes de Joou[et, saucisses (cam})agne, cﬁ?po[am & merguez),

brochettes de scampis, St Jacques, calamars, sauces maisons (archiduc, poivre, cocktail & tartare),

fm’ws, riz, tomates mozzarella, salade mixte & salade de }adws, cﬁarn}aignons farci, roulades de fégumes et chicons €33

Les Tournes-Broches - Minimum 20 _personnes

Tourne-broche Poulet Fermier - accompagné dune }aijoemde de [égumes & salade, fm’tzzs & croquettes,

Jus de cuisson & sauce maison (archiduc & }Joiwe). Maximum 25 personnes €28

Tourne-broche Rosbif - accompagné dune Joipemdé de [e’gumes & salade, fn’tes & croquettes,

jus de cuisson & sauce maison (archiduc & poiwe). Maximum 40 personnes €30

Tourne-broche Réti de Porc - accompagné d'une Joiyemafe de [égumes & salade, fm’ws & croquettes,

jus de cuisson & sauce maison (archiduc & Jooiwe). Maximum 40 personnes €28

) , , ) . 5 , ’ ,
Tourne-broche Gigot d'agneau - accompagné dune }n}oemcﬂa de kgumes & salade, fnt@s & croquettes,

jus de cuisson & sauce maison (archiduc & poiwe). Maximum 40 personnes €30



Les CBuﬁ%ts

CBuﬁet Pizza - 4 sortes de Jm’zza diﬁérennzs @amﬁon, Chorizo, Thon, Parma, Reine, ’J—[awaii) €17

CBuﬁét camjvagnarc[ - un assortiment de ﬁomages Eefges, ﬁangais et italiens, ainsi que des charcuteries

sont accom}aagnés de }mins de fantaisie et de fruits sec €24

‘Buﬁét cﬁeesej’parn/ - un assortiment de ﬁomages Ee[ges, ﬁangais et italiens sont accom}oagne’s de }mins
de fcmtaisie et de fmits secs et fmis €24

Buffet sandwich fantaisie - 4 mini sandwich Jpar personne avec des garnitures variées: saumon ﬂmé,

thon mayormaise, J’amﬁon-fromage, oeufs mayonnaise, surimi (‘Réservé aux groupes avec location de sa[Zé) €10

Buffet sandwich fantaisie & buffet tarte - 4 mini sandwich par personne avec des garnitures variées: saumon ﬁmté, €20

thon mayonnaise, jamﬁon-fmmage, oeufs mayonnaise, surimi - Euﬁret tarte - thé & café

CBu_ﬁét wraps - 3 wraps avec garnitures variées: Cm’}oaccio de Eoeuf huile dolive roquette & _parmesan, scamyi a lail, €22

Jooufet sauce ciboulette crudité, saumon ﬁomage frais, végétan’en

fBuﬁét tapas - scam}ois ﬁitis, calamars ﬁ’itis, brochettes de you[et, cﬁ’ys de }Jou(et maison, rouleaux de Jarinwm})s,
cﬁamyignons farci, olives, chorizo, anchofs, poiwon rouge farci au fromage fmis,
poivrons jaune farci au chévre frais, verrine de salade de Jpates, tomates mozzarella,

crépe au saumon et fromage ﬁais €25



ﬁuﬁt ﬁ’oia[ italien - Vitello tonato, cré}oe farcie au saumon et fromage frais, scam}oi sauce tartare,

saumon gm’[ré avec tomates conﬁtes et citron, carpaccio de Eoeuf “parmesan roquette et tomates conﬁtes,
assortiment de charcuteries ﬁnes @roscuitto, mortadelle, _pancetta, coppa, ), fn’ttata de })dtes au J’amﬁon Serrano
aubergines, poivrons et courgettes grillés a la parmesane, salade de tomates & la mozzarella & basilic frais

salade de roquette au Parmesan, salade avec des artichauts, sauces assorties , Joain & Beurre €32

ﬁuﬁt méditerranéen - Cré}aes au four farci aux cﬁamyignons, courgettes gmtinées ala feta, salade de you(et
})ac{owma (Jaoufet, }oignons de Join, raison sec, salade verte), auﬁergines farcis avec [égumes (oignons, ail, }ooiwons, }oersi[),
fettucine sicilienne (scam}ois, basilic, tomates cerises et Joarmesan),

parmentier méditerranéen (haché de viande, aubergines, tomates, purée de pomme de terre),

esca(oye de veau a la Sarcfegna (veau, auﬁergine, jamﬁon cru et ﬁomage Joecorino) €32

ﬁuﬁt entrée (Froid) et plat (chaud) - Demandez les cyou’ons par té[é}aﬁone ou email. Prix entre €40 et € 50/}Jersorme

Les Pierrades

Pierrade viande & scampi - Poulet, magret de canard, dinde, Eoeuf, porc et scampis, gmu’n Jaupﬁinois

ou fn’ws, sauces maison (}Joiwe & arcﬁicfuc), salade mixte. 35 _personnes maximum €26

CPiermcferoisson - Coqui[ks St Jacques, rondelles de calamar, scam}n’s, gmﬂ'n Jauyﬁinois ou frﬁes,

sauce maison (tartare & cocktail), salade mixte. 35 _personnes maximum €28

[ est yossiﬁ[é de faire un mix viande et yoisson par groupe



Les Desserts a la carte

Dame Christiane (g[ace moka, chocolat noir) €8
Dame blanche au chocolat noir €8
Dame blanche Riveside €9
Moka g(acé €38
Fondant au chocolat avec sa boule de vanille €9
Fraises fagon du cﬁef (en saison) €9
Fraises melba (en saison) €9
Créme brulé a la ffeur de vanille €9
Assortiment de sovbets variés du jour avec son coulis de ﬁamﬁoise €8
Le Buﬁfet dessert

Bujfet mrtes/gdteaux variées €10
Un assortiment de dessert: mini _patisseries /macarons / mousses €13



Les gdteaux

Gateau glacé - Vacherin vanille & sorbet framboises
ﬂ\fougat gfacé aux fruits rouges

Gdteau fonafant au chocolat avec sa boule de vanille
Gdteau macaron ﬁamﬁoise

Gdteau opéra (chocolat et café)

Charlotte aux fmits rouges

€9
€9
€9
€9
€9
€9



Les ‘Menus

Menu plat-dessert €25/personne

Tartare italien avec ses ﬁit‘es et salade
ou
Brochette de poulet et scampis, sauce orientale, riz
ou
Esca[ope milanaise, sauce tomate et ﬁnguine

ou

Salade de chévre au lard et miel
ou

Wok de [égumes foresn’er et chinois

KKKKKKKKK KKK KK

Sorbet variés
ou

Dame blanche avec son chocolat noir

Menu plat-dessert €%O/Jve1’sonne

Tartare italien avec ses fn’ws et salade

ou

Pavé de boeuf irlandais, salade et frites avec sauce au choix
ou

Saumon gn’ﬂé’ béarnaise ou choron, (égumes de saison, fn’res
ou

Salade de Joou(et & ananas
ou
Wok de [égumes forestier et chinois

KKK KKAKKK KK KKK

Sorbet variés
ou

Dame blanche avec son chocolat noir




Menu entrée—/v[at—déssert € 304 personne

‘Une Croquette de crevettes gm’ses maison
ou
Salade d’écrevisses
ou

Un Fondu fmmage maison

KKKKKKKKK KKK KK

Roti de porc tﬁym miel, [égumes de saison, croquettes
ou
Saumon gn’lfé béarnaise ou choron, [e’gumes de saison, frires
ou
Vol au vent de poulet maison avec riz basmati
ou

Wok de [égumes foresu’er et chinois

KKKKKKKKKKKKKK

Dame blanche

Menu entrée-plat €3 Géversonne

Croquettes mixtes maison - crevettes et ﬁomage
ou
La tomate aux crevettes gn’ses, jeune laitue, mayonnaise maison
ou
ijaaccio de Eoeuf, roquette, _parmesan & tomates conﬁ'ﬁzs
ou

Cheévre chaud au miel et lard servi avec ses toasts et sa Joetite salade

KKKKKKKKKKKK KK

Pavé de Eoeuf irlandais salade et fn’nzs, sauce au choix
ou
fsca[oye milanaise, sauce tomate et [ingm’ne
ou
Brochette de youﬁer & scamypis sauce oriental & riz
ou

Lasagne végémrienne




Menu entrée;nfat—c[essert € 404 personne

Croquettes mixtes maison - crevettes et ﬁomage
ou
scamyis a lail
ou
La tomate aux crevettes gn’ses, jeune laitue, mayonnaise maison
ou

Chévre chaud au miel et lard servi avec ses toasts et sa }aem‘e salade

KKKKKKKK KKK KK

Pavé de Eoeuf irlandais salade et ﬁites, sauce au choix
ou
Mousseline de Eintjes & crevettes grises fagon Riveside
ou
Filet de pintadeau au cidre, pommes, raisins & amandes caramélisées
ou

Lasagne végémn’enne

KKKKKKKKKKKKKK

Créme brulée a [a vanille
ou
Dame blanche au chocolat noir
ou

Assortiment de sorbets variés

‘Menu ent‘rée—yfat—cfessert €4 ’§4versonne

Scamyis mangue et 3ingem61’e
ou
Caqoaccio de saumon a Caneth, roquette et citron
ou
ijoaccio de Boeuf, huile dolive, parmesan et roquette
ou

Tonduesfmmage maison

KKKKKKKKK KK KKK

Filet de dorade sur [it de cﬁicons, sauce vin blanc et pommes de terre duchesse

ou
Pavé de boeuf irlandais, frites, salade, sauce au choix
ou
La surprise de [a mer servi avec une salade gourmande
ou

Pennes végétariennes, dés de tomates, mozzarella, huile d’olive, basilic

KKKKKKKKKKKKKK

Fondant au chocolat maison avec sa boule de vanille
ou
Créme brulée a [a vanille
ou

Assortiment de sorbets variés




Menu entrée;nfat—rfessert € ’§O419€1’50n‘n6

Tartare de saumon avec toast
ou
Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan et tomates confites
ou
St Jacques aux poireaux sauce orange
ou

Chévre chaud au miel et lard servi avec ses toasts et sa }Jen'ﬂz salade

KKKKKKKK KK KKK K

Les ﬁnes pates fmicﬁes aux coquiﬁes St Jacques et scampi, créme au curry rouge
ou
Filet de bar avec sauce safranée, [égumes du sud et croquettes
ou
Filet pur de Boeuf irlandais gm’ﬂé’, ﬁites, salade, sauce aux choix
ou

T ag(iawﬂes aux cﬁan}plgnons des bois et huile de rruﬁ(es

SKKKKKKKKKKKK KK

Fondant au chocolat maison avec sa boule de vanille
ou
Dame blanche Riveside
ou

Poires au vin avec boule de g(ace vanille




Menu entrée-y[at—rﬂessert (Spéciaf Gibier en saison) €s‘0{versonne

Croquettes de giﬁier
ou

Consommé de canard

KKKKKKKKKKKKKK

Filet de biche rossini avec }901’1’6 au vin rouge, croquettes et conﬁtures
ou
Parmentier du chasseur avec y[éuro‘ws
ou

Roti de marcassin, salade tiede de }aﬁzurot‘es, tomates séchées et croquettes

KHKKKKKKKKKKKKK

Dame E(OLHCEQ avec son cﬁoco(at noire
ou

ﬂp}oﬁa Streudel chaud avec sa boule de vanille










Nos Conditions

o9 n'y a pas de location de salle pour tout groupe de }a(us de 15 _personnes }aemfant les heures de restauration . La y[age horaire Jejoenc[ de [a taille
du groupe. Si vous étes moins de 15 _personnes, il est }Jossiﬁfe de réserver au Riveside avec une location de salle. Contactez-nous pour Jo(us
cfinformau'ons

* Les formu[es enfcmts sont jusclu’d 12 ans

* 1 addition par groupe

* La TVA est comprise dans les prix qfﬁcﬁés.

* Un acompte de 30% est demandé _pour toute réservation, a verser au moment de la conflrmation

* Lesolde se fait le jour méme par carte bancaire (Bancontact, Visa ou ‘Mastercard) ou en egpéce

. Q\fa}a}aage standard (chemin de table) inclus - Mypage blanc c(assique €50 pour toute la salle

* Les @BQmurne-Brocﬁes, Euﬁ(ets, Joiermcfes & gdt?zaux sont um’ques _pour tous le groupe

* Pour les menus, un choix de menu par groupe

# Le choix dentrée, plat et dessert a [a carte (ou dans les menus) varient en fonction de la taille du groupe. Voir ci-dessous le nombre de choix que
VOus pouvez faire. Par exem}ofe st vous étes un groupe de 20-30 _personnes, VOUs pouvez proposer 2 choix d’entrées, Jafats et desserts d vos invités

¢ Le choix des menus et formu(es doit étre communiqué 7 jours avant [événement

Nombre de personnes Choix d’entrée Choix de plat Choix de dessert
15-20 3 3 3
20-40 2 2 2

+40




