AVEC I’APERO AUX BRASSERIES LES POISSONS & CRUSTACES
Petite assiette de cochonnaille 6,50 LES VIANDES ONT “LA FRITE” Marmutte du pécheur "ses croiites et sa rouille" 23.40

Petite assiette de friture d’éperlans, sauce tartare 6,50 Le Pavé de boeuf (250gr), 1 pers. Boeuf Belge 21.70 Dos de Cabillaud "vapeur" et purée a I’huile d’olive vierge 24 90
Rillettes de sardines "maison" 6,50 1’ Araignée (280gr) 1 pers. Boeuf Belge 19.20 Alile de rale aux capres et beurre noisette 24,00

) La Noix d’Entrecote (280gr) 1 pers. Boeuf Belge 26,30 :‘;au{n:i}n;l unﬂataral?:ilsrauce el et ﬂalrgfly%mlzmusse e ii;g

LES ENTREES Le Filet pur (250gr) 1 pers. Boeuf Limousin (France) 33,50 e ae T imuge gn AL A S anc o :
T Gambas grillés aux légumes et sauce au vin blanc safrané 24,10

Saumon fumé trés doux, toasts 18,50 La Cote a 'os de boeut (850gr) 2 pers. Boeuf Beige pipets. 33,90 Sole grillée, pommes écrasées aux poireaux 33,80
Tartare de saumon a la Granny Smuth, citron vert et coriandre 16,80 L’ Angus Irlandais, filet mignon de petite téte (500gr) 2 pers.  p/pers. 27,90 Sole meuniére, bouquetiére de légumes, pommes frites 34.80
Tartare de Saint-Jacques et lentilles parfumées a I'anis 18,90 Solettes & 1a Meuniadre 29.00
Terrine r._le foie gras "m_aisnn"_au torchon, toasts briochés 19,80 Homard réti aux épices (& 450 - 500 gr) 49.60
Carpaccio dfa bt:euf: huile d Dlwﬁ’ mql:lette ?t PERLE :“6’00 Toutes nos viandes sont accompagnées de frites classiques et de légumes Homard "Belle-Vue", cuit a la minute (25 min.) 49,60
Harengs frais fumés, pommes tiedes a 'huile 11,20 ainsi que d’'une sauce par personne, selon votre choix : Poivre vert, , : ,
La vraie saucisse de Morteau, pommes de terre 18.50 Moutarde a ’ancienne, Béarnaise ou Bordelaise (échalotes confites et moelle). L ECA_[LLER A g K
Sﬂupe de Pﬂiﬁﬁﬂﬂﬂ, rouille et croiitons 2180 DfSPﬂHIbIht«é selon la saison et I’HFrfvagE x

Scampi1 marinés au citron vert et estragon 18,90 "Chez nous. les huitres ont un nom [ -_:"._ : v R
Croquettes "maison" aux crevettes grises de Zélande 18,50 Mieux, une Signarure" I_ A R | D l i AR H : A M P A ‘ N E
Croquettes "maison" au Vieux Bruges 14,30 N |

Notre sélection d’huitres

Duo de croquettes aux crevettes grises et au Vieux Bruges 17,60 e g
Mille feuille de fromage de chévre et pommes 16,50 Huitres Plates (9 piéces) D 63) LS 1 b 3 6
Os a moelle, sel de Guérande, toasts 10,80 Nos frites "a 1’ancienne" Belon, Bretagne (Fr), Famille Quintin N°1 40,50 ' ’,}. e o
N°5 21,60 : |
Nos morceaux choisis meritent des frites ""a ’ancienne” ! Colchester, Mersea (G-B), Famille Dawson petites 26,10
Les désormais célebres "frites a I’ancienne des Brasseries" o mﬂyem;e; gzgg
. _ _ ande, Hollande, Famille Sinke . ,
POUR LES VEGETARIENS se choisissent au blanc de beeuf, a la graisse d’oie, NS 5.0  44.10
a I’huile d’olive ou a la graisse de cheval ) ’
Penné aux morilles et Comté 23.90 la portion 5,00 Huitres Creuses (9 piéces)
Tian aux légumes 10,50 @7 bl ¢ g Y /gm i b Boudeuses, Marennes-Oléron (Fr), Famille Joguet petites  14.40
E / Normandes, Normandie (Fr), Famille Courdavault moyennes 2430
aly non M ~eore . Fines de Claire, Marennes-Oléron (Fr), Famille Chemin moyennes  23.40
Spéciales vertes, Marennes-Oléron (Fr), Famille Chemin grosses 2520
LES VIANDES & VOLAILLES Perles de Quiberon, Morbihan (Fr), Famille Quintin grosses  27.90
Filet américain, garm 17,30 Creuses d' Irlande, Galway (Irl), Famille Quintin moyennes 26,10
Américain a I’italienne, huile d’olive et copeaux de parmesan 19,00 Spéciales Gillardeau, Marennes-Oléron (Fr), Famille Gillardeau =~ moyennes 35,10
Vol-au-vent de volaille, pommes frites 18,50 Cuvées "Brassenes Georges", Morhiban (Fr), Famille Quintin ~ moyennes 29,70
Parmentier de confit de canard 14,90 Coquillages
Magret de canard aux griottes et polenta 22.90 Clam la piéce 4,10
Fricassée de rognons de veau a la moutarde d’estragon 18,90 Vernis la piece 2.50
Souris d’agneau au miel et romarin, purée de pommes de terre 19,90 Amandes les9 10,80
Duo de Boudins de Liége aux pommes, mesclun de salade 17,50 Praires les9 1980
Palourdes les9 16,20
Oursin la piece 5,50
4 4 Moules d’Espagne les12 12,00
NOS SPECIALITES Bilde laportion 8,00
Steak haché a cheval, salade laitue mayonnaise, frites 17.40 TABLE DES MATIERES Bigorneaux la portion 6,80
Pain de viande de veau rét1, purée a I’huile d’olive 17,00 1 Culotte: Rumsteak-Aguillete 14.Basses cotes t Crustacés
Onglet a I"échalote 19,00 > Rond de gite Araigné 16, Boule de macreus Tourteau lapiece 22,00
La choucroute garnie des Brasseries Georges 23,00 ;3;': i?lr;fetif}the h g E{%;-‘E:‘" e Etrille la Eiécﬁ 2?20
i i) ‘eux de gite . L0 . 2
i Fﬂnﬂldﬂblf:, choucroute Iﬂyale pDUI 2, o Plﬂt 4?}90 g Ilf;dieisazﬁlzhe ?33 Lﬁgsihebﬁavette de flanchet Pandalous / B’Dllq]lEtS + 200 2 la pﬂl'tiﬂ]] 6?40
Jarret de porc a li‘:il moutarde a l'ancienne, pnmes sautées 19,90 ;’ E;jiﬂl'?lae flliltjn;hﬂz » :32; | EE?EL 1 Crevettes grises + 150 g la portion 8.00
Cassoulet a la cuisse de canard confite, saucisse et lard 19,90 9. Bavette d’aloyau 23. Macreus a Pot-au-feu Crevette impériale la piéce 1,10 *.
. “11.2 10. Train de c6te-Entrecéte-Ongle 24 Jarret avant IR . -
Aﬂd”“‘_]le_ﬁe de Vire AA. “i“ \ gnl_lae _ | 22,50 11, Plat de coles oivestes. - 25, }gr:ef 2ua;ite arriere Min1 langouste a piece 7,90
Association des Amateurs d’Andouillettes Authentiques et Artisanales ig ngéﬁgngizpmnm gf; SC?E;; o nerveux de git Crevette géante Lsiioe 3.40
Langoustine fraiche, Danemark la piece P dujour
Homard froid (+ 450 gr) lapiece 46,50
LE MENU "GEORGES" ] ,
Découvrez et degustez NOS FABULEUX PLATEAUX s B & %
"Rien que pour mo1" 1 personne 49,90 e 2k N '
LES Xl "Dégustation" 1 a2 personnes 60,60
"Les Joyaux de la Mer" 1 a2personnes 69,00
des "Maison" 2 personnes 73,30
P
"Ecailler" 2 personnes 109,90

BRAS SER_IES "Festival de crustacés" 2 personnes 116,00
P
GEORGES "Royal" 2 personnes 129,00

"Impéral X" 2 personnes 135,90
"Impénal XL" et caviar 2 personnes 245,90
25 cl servis dans Voyez détails sur notre carte “Plateaux” ou consultez notre personnel
des verres “Grand Cru” Caviar "Edition limitée"
Oscietre wranien, sélection des Brasseries Georges (30g) 129,50
Les prix du présent tarif appliquent et respectent Paiements accepiés : Nous garantissons la fraicheur de nos huftres et coquillages. Si vous avez une allergie ou une intolérance
les directives des législations belges en matiére cash ou Mastercard, Visa, Amex. Cependant, nous vous rappelons que ces fruits de mer a un ingrédient ou une boisson en particulier,
de TVA et de rémunération des prestations. La maison ne fait pas crédit. étant consommeés vivants, ils peuvent occasionner merci de nous en informer a I’avance.

Tout est inclus. Tous nos prix sont exprimeés en euros. des ennuis gastrigques dont nous ne pouvons étre tenus responsables. Nous en tiendrons compte dans la mesure du possible.




memmm= \VINS BLANCS DE FRANCE ws s VINS ROUGES DE FRANCE s—— VINS DU MONDE LES BULLES EN FLUTE
ALSACE AILSACE ROUGES ET BLANC S Champagne Diamant, Brut de Vranken 10,00
Pinot Blane Reserve, Maison Boeckel 2016 27,40 Pinot Noir, Maison Boeckel 2016 37,10 SRl Cinpaiie Romm ey Bens Raynl e
Riesling Wiebelsberg Grand Cru, Maison Boeckel A 2013 42,50 Rioja Crianza, "Marques de Caceres" (rouge) 2013 29,90 Champagne Vranken, Brut Rosé 11,00
Pinot Gris, Maison Boeckel A 2016 * 35,00 I1.OIRE PORTUGAL Kir Royal (Cassis, framboises, miires, péche, violette) 9,00 B R AS S E RI E S
Gewlirztraminer Zotzenberg Grand Cru, Maison Boeckel 4§ 2016 42,60 Saumur-Champigny, Domaine de la Guilloterie, Duveau Fréres 2014 31,00 Dnum, Terra; dn Grifo (rouge) 29.50 DEGUSTEZ LE CHAMPAGNE A
Saint-Nicolas de Bourgueil, "Les Quaterons”, Xavier Amirault g 2015 39,00 IREMENT
%E Bourgueil, "Cuvée des Chesnaies", Lamé-Deslisle-Boucard 2015 35,00 Flute “ROYAL” (20 cl) - Champagne Diamant, Brut de Vranken 16,00
IVIMCAOSE 0o SSVIe ISt Mame €62 =260 Chinon, "Domaine", Domaine Baudry 2014 42,00 Flfite “ROYAL” (20 cl) - Champagne Vranken Rosé 19,50
Tiré sur Lie, Domaine de Landreau Village
Snwianon: 6 Tomraing, Asillas Aenes®; Eanry el brmet 2016 * 31,50 Touraine, "Premiere Vendange", Gamay, Henry Marionnet 2016 * 33,60
Menetou-Salon "Morognes”. Heari Pell: S8 9 EDG Sam'.:u're Pascal .-Tnlivet | 2015 : 40,50 == | ES DEMIS DES BRASSERIES  w— | ES VINS AU VERRE 15 C], s—
Sancerre, Pascal Jolivet ARG AR “Iisrﬂt::; E c;ﬂl::;;xfhﬂﬁtﬂiﬂ, Alphonse Mellot o B.Iﬁ.hN = ; BLANCS
Sancerre, "Clos du Roy", Pascal Jolivet 2013 53,00 Riesling Brandluft, Maison Boeckel 2016 24,90 Pinot Geie. Maisca Bosckel IR 016 700
ﬂiﬁ:;ﬁéﬂcm Ronee :}j: x :2 BOURGOGNE ROUGES Muscadet de Sévre et Maine, Domaine de Landreau Village 2015 5,20
Pouilly-Fumé, "Terres Blanches", Pascal Jolivet 2014 49,80 Bourgogne, Pinot Noir du Chéteau de Marsannay 2014 46,50 Cétes du Rhéne-Villages "Cairanne", Domaine Boisson 2015 33,00 Sauvignon de Touraine, "Vieilles Ei'ignesr", H. Marionnet 2016 6,30
Bexiilly, “Kag Blesres Pliles*, Denis imaln oS 39,00 Mercurey, "Vieilles Vignes", Domaine Ninot 2015 59,50 Bordeaux, Chiteau La Forét, Stéphane Defraine 2012 23,30 Menetou-Salon 'Mcfrugues", Henn Pellé 2015 7,80
e i - 2014 * 45,90 Médoc, Chitean Patache d’Aux, Cru Bourgeois 2014 31,00 Sancerre, Pascal Jolivet 20i6 8,10
Vin du Pays des Coteaux Charitois, Alphonse Mellot BEAUJOLAIS Pouilly-Fumé, Pascal Jolivet 2016 8,40
Morgon, "Vieilles Vignes", Chéteau Grange-Cochard 2013 * 43,00 Bourgogne blanc, Emmanuel Fellot 2016 7,40
BOURGOGNE Saint-Amour, "Esprit de Séduction”, Domaine Pascal Berthier 2016 * 39,00 Kir 6,10
Bourgogne blanc, Emmanuel Fellot 2016 * 37,00 Cébte de Brouilly, "Les Sept Vignes", Chiteau Thivin 2014 39,00 Chablis, Domaine Courtault 2015 7,50
Chablis, Domaine Courtault 2015 * 39,00 LES BUIILES Micon-Villages, "Vieilles Vignes", Domaine André Bonhomme 2015 8,20
Chablis, ler Cru Montée de Tonnerre, Domaine Servin 2015 69,00 COTES DU RHONE Champagne Demoiselle "Téte de Cuvée", Brut 60,00 Viré-Clessé, "Harmonie", Domaine de La Verpaille 4§ 2015 8,80
Clos du Chéteau de Meursault 2014 * 51,60 Costiéres de Nimes, Chétean L'Ermitage 2016 * 27,00 Champagne Diamant, Brut de Vranken * 60,00 Costieres de Nimes, Chateau L'Ermitage 2016 3,40
Meursault du Chiteau de Meursault 2015 99,00 Vacqueyras "Vieilles Vignes", Domaine Le Colombier & 2016 * 39,00 Champagne Pommery, Brut Royal 69,00 Viognier, Domaine le Colombier & 2016 6,40
Micon-Villages, "Vieilles Vignes", Domaine André Bonhomme 2015 * 41,00 Cétes du Rhéne-Villages "Cairanne", Domaine Boisson 2016 43,00 Champagne Pommery, Cuvée Louise 2002/04 180,00 Chateau de Fontenille | Entre-deux-Mers 2016 7,00
Viré-Clessé, "Harmonie", Domaine de La Verpaille g8 2015 44,00 Crozes-Hermitage "Les Galets", Domaine des Hauts Chassis 2015 46,00 Champagne Demoiselle, Brut Rosé 70,00 ROSES
Pouilly-Fuissé "Terroirs", Domaine Sangouard-Guyot 2016 52,00 Saint-Joseph "Les Coteaux", Domaine Durand 2015 56,00 Champagne Vranken, Brut Rosé * 68,00 ﬁancerre, Pascal Tolivet 2015 8,10
) X Gigondas, Mas des Restanques 2015 * 57,00 Carafe de Champagne Diamant, Brut de Vranken, 50d 42,00 Rollier de La Martinette, Cotes-de-Provence 2016 6,90
COIES DU RYONE Chateauneuf du Pape, Domaine Chante Cigale 2014 67,00 Carafe de Champagne Vranken, Brut Rosé, 50 cl 45,00 Sable de Camargue - Secret of Pink 2016 5,30
Costicrea de Nimes, Chtem LEmiitnge 2016 * 27,00 Céte Rétie, "La Germine", Domaine Duclaux 2015 79,00 ROUGES
Viognier, Domaine le Colombier 4§ 2016 * 32,00 (16/20 Guide des meilleurs vins de France) T i 2015 o
Cotes du Rhﬁ.ne Calranne b-lam:", Dumame Boisson e ity Morgon, "Vieilles Vignes", Chateau Grange-Cochard 2013 8,60
Crozes-Hermitage "L'Essentiel" , Domaine des Hauts Chassis  20I16 39,00 BORDEAUX R el Vgt TSy T4 ol e e
e el e e 2010 49 AL ¢ Srub e 2004, 33,09 Coteaux du Languedoc "Atn:lt Pic", Mas Coris Jf | 2016 7,90
Saint-Joseph, Domaine Durand 2016 55,00 Chéteau du Grand Barrail léres Cétes de Blaye 2014 * 30,00 LES XL i e e i l’Bm ’ - %
Chateauneuf du Pape, Domaine Chante Cigale 2016 59,00 Chétean Lacombe Noaillac Médoc Cru Bourgeois 2012 37,00 DES BRASSERIES GEORGES Margam de Sichel, Maison Sichel s 9’513
Conciny ey Cullaty;; RN et 2016 6500 LePetit Loustean Médoc 2012 * 36,00 25 CL SERVIS DANS DE MAGNIFIQUES VERRES «GRAND CRU» Le Petit Lousteau, Médoc 5% Hap
(43,520 ©ide Cee aliens vine ¢z §yince) Chéteau Patache d’ Aux Meédoc Cru Bourgeois 2012 42,60 BLANCS X ’
i ) ) Chateau Soussans, Margaux 2011 11,90
BORDEAUX Chftm“ E;Zw e HoEshes00 2;1?;2 j Z: * :Z: XL Cnst.iéres de N“:mes., Chat:au 3 . LEmntage | 2016 8,30 Chateau Petit Renouil, Canon Fronsac 2012 8,40
Chiteau de Fontenille | Entre-deux-Mer 2016 * 35,00 R Tt P gﬁn:nﬂ XL Sauvignon d‘ Touraine, "ﬁ@ﬁ ﬁﬂmf , Henry Manionnet 2016 10,50 Chéiteau Perron, @mde de Pomerol 2015 9,80
Chéteau Reynon, Bordeaux, Denis Dubourdieu 2015 42,00 R — T i :1‘1'5 Poggiale, Jﬂﬂﬂ'.Frﬂﬂ';ﬂlE Renmcci 2016 10,90 Chﬁteau La Martinette, Cﬁtes-de-Prwce 2014 9,60
Chatean Lafont Menaut propriété du Chateau Carbonnieus, Chéteau Léoville Barton ~ Saint-Julien 2éme Cru Classé ~ 2009 280,00 i . St e
Pessac-Léognan 2015 * 49,00 ’ XL Les Pénitents, Chardonnay, Alphonse Mellot 2014/15 15,30
Chateau Soussans Margaux 2011 * 59,50 XL Clos du Chéteau de Meursault 2014 17,20
PROVENCE Alter Ego de Palmer Margaux 2012 165,00
Caviar Bla-nc:, Chétean La Martinette, Cétes-de-Provence 2013 69,00 Chéteau Palmer Margaux 3éme Cru Classé 2008 455,00 ROSES
AAIGANEE. O SIOTRL IO SRt Mdtgale,dhle SARI0 XI. Sancerre, Pascal Jolivet DOUX ET MOELLEUX s
CORSE | | | Chéteau Petit Renouil Canon Fronsac 2012 * 42,00 XL Rollier de La Martinette, Cotes-de-Provence et Drkitiaie THiion -
"Clos Poggiale", Jean-Frangois Renucci 2016 * 32,70 Chétean Lanbersac Puisseguin Saint-Emilion 2012 * 34,00 ’
Chéteau Corbin Montagne Saint-Emilion 2014 * 45,00 Un grand vin de Porto EXCEPTIONNEL
Chéteau Perron Lalande de Pomerol 2015 * 49,00 w ; Eatio it Sodemo 20 e 1
La Rose Flouquet Saint-Emilion 2014 49,00 XL, Costioees d’ IR, Chﬁm“ meg’ SOEVISIBIR ABPRISE CHALH DR Opas
s VINS ROSES DE FRANCE s~ Ot ToneTovesie amminowian. sz s
Chéiteau La Marzelle Saint-Emilion Grand Cru Classé 2012 89,00 ’
Sancerre, Pascal Jolivet 2016 * 40,50 Chateau Grand Mayne Saint-Emilion Grand Cru Classé 2012 115,00 AL Ta Totwn
Rollier de La Martinette, Cotes-de-Provence 2016 * 34,50 Chéteau Figeac Saint-Emilion, Grand Cru Classé 2012 245,00 XL EoxTenttenss, Pinot Nait, Alphatise Meliot
Sable de Camargue - Secret of Pink 2016 * 26,50 Chéteau Lafont Ménaut vignoble Chéteau Carbonnieux 2014 * 51,00 &1 Dedigagie ok tioer an Liatiely de Maciiy _ _ _
Cotes de Provence, "La Chapelle de 1a Gordonne” 44,50 P Liogni X1, Chéteau La Martinette, Cétes-de-Provence Si vous ne terminez pas votre baz_tte.fﬂe,
i aa Chines de Bonsearit Pessac-Léognan 2014 51,00 XL Margaux de Sichel, Maison Sichel nous l’emballons bien volontiers
Le Dada de Rouillac Pessac-Léognan 2015 46,00 pour que vous pinssiez f’Emp orter !!!
PROVENCE
Chateau La Martinette, Cotes-de-Provence 2014 * 48,00

== POUR LES ESTHETES FORTUNES ... == LANGUEDOC-ROUSSILLON

.. OU LES PASSIONNES IMPULSIFS ! Coteany du Eanguedoc, "Atont Plo". Mas Coris Il 2016 * 39.50
Faugeéres, "Le Réve", Domaine Les Fusionels 2014 46,00
BLANCS Clos des Calades, "Les Strates", Laurence Escavi 2015 47,00
Meursault du Chéteau de Meursault 2013/15 Pays d’OC, "Rouge de Réve", Domaine de la Grande Sieste 2015 41,00
Chateau Carbonnieux, Grand Cru Classe, Pessac-Léognan 2011
CORSE
ROUGES "Clos Poggiale", Jean-Frangois Renucci 2014 * 32,70

Alter Ego de Palmer, Margaux

Chéiteau Palmer, Margaux, ler Cru Classé

Chiétean La Marzelle, Saint-Emilion, Grand Cru Classé
Chétean Grand Mayne, Saint-Emilion, Grand Cru Classé
Chéteau Léoville Barton, Saint-Julien, 2éme Cru Classé
Chétean Latour, Pauillac, ler Cru Classé

Chiteau Beychevelle, Saint-Julien, Grand Cru classé
Chatean Figeac, Saint-Emilion, Grand Cru Classé

Les vins dont le prix est marqué d’une *
peuvent également étre servis au verre.

Millésimes indicatifs et dans la limite
des stocks disponibles chez les viticulteurs.
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