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Vins de la maison
Huiswijnen
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ESCHENAUER

MERLOT
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Fluweelzacht en langdurig in de

mond. Tonen van kersen, bramen  tegelijk. Aromatisch palet met
en confituur.Een vleugje kaneel en  tonen van appel, gekonfijt fruit en
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aldo.

Louis Eschenauer
Depuis 1821
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_ Lous
ESCHENAUER

CHARDONNAY

Velouté et long en bouche. Elégant, rond et frais. Sec et
Notes de cerises, mures, gras a la fois. Palette
confituré. Touche de cannelle, aromatique variant de la

pomme, fruits confits,

La poigne sous le velours amandes grillées. Légerement

vanillé.

geroosterde amandelen. Lichte

Kracht verscholen onder fluweel.  vanillesmaak.

Elegant, rond en fris. Droog en vol Fris en fruitig. Een droge rosé met

Frais et fruité. Un rosé sec aux
reflets nacrés et robe grise.
Aromes de fraises et abricots,
péches.

parelmoerachtige schittering en
een grijzig roze kleur.Aroma’s van
aardbeien, abrikozen en perziken.
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Verre de Vin: Rouge/ Blanc / Rosé €5,00
1/4L de Vin: Rouge/ Blanc / Rosé €9,00
1/2L de Vin: Rouge/ Blanc / Rosé €15,00 4
1L de Vin: Rouge/ Blanc / Rosé €29,00 Q
Bouteille de Vin: Rouge/ Blanc / Rosé €24,00 (@
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La Champagne
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Sélection maison
Laurent Perrier brut blanc
Veuve Clicquot Ponsardin Brut
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Vins de France
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Les vins blancs

1. Loire - Sauvignon de Touraine - La Petite Perriere
2. Loire - Sancerre du Domaine LAPORTE

3. Bourgogne - Petit Chablis ‘Pas si Petit" -

La Chablisienne

4. Alsace - Pinot Gris - Domaine Ville de Colmar

Les vins roses

5. Cote d’Azur - Gris du Golfe - Port Grimaud
6. Méditerranée - Mas de Pampelonne

7. Provence - Cuvée « Prestige »

Saint Tropez—Ramatuelle

8. Alsace - Pinot rosé - Domaine Engel (bio)
9. Grain de Glace - Cave Saint Tropez

Les vins rouges ‘frais et friands’

10. Loire - Saint Nicolas de Bourgueil -
Domaine SAGET

11. Loire - Sancerre du Domaine LAPORTE
12. Alsace - Pinot Noir - Domaine Engel
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Demi

€26,00
€23,00

€22,00

Demi

€18,00

€22,00

Demi
€19,50

£€26,00
€21,00

TEYRX
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€65,00
€90,00
€120,00

Bouteille
€29,00
€49,00
€46,00

€38,00

Bouteille
€26,00
€26,00
€29,00

€34,00
€37,00

Bouteille
€32,00

£€48,00
€38,00
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Demi Bouteille

13. Chateau LA ROSE MONTAURAN - Bordeaux aoc €32,00
14. Chateau MONTFOLLET « vieilles vignes » €21,00 €36,00
Cote de Blaye
15. Chateau LAROCHE JOUBERT - Cote de Bourg €21,00 €36,00
16. Chateau BEAUREGARD DUCASSE - Graves €21,00 €36,00
17. Chateau de COURLAT - Lussac St. Emilion €21,00 €38,00
18. Chateau MACQUIN - €21,00 €36,00
ST. GEORGES de St. Emilion
19. Chateau HAUT BOUTISSE ‘Cuvée Origine’ €48,00
St. Emilion gd cru
20. Chateau de la COMMANDERIE €32,00 €59,00
Lalande de Pomerol
21. Chateau BELLEVUE - Médoc cru bourgeois €21,00 €36,00
22. 7Zédé de LABEGORCE - Margaux €69,00
23. Chateau LA CROIX de MARBUZET €52,00
Saint Estephe
24. Chateau HERMITAGE MAZEYRES — Pomerol €66,00
25. Esprit du Cht. GLORIA — St. Julien €69,00
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Demi Bouteille

26. Las Ninas rouge Mapuche (Cabernet - Syrah) €34,00
27. Las Ninas blanc Mapuche (Chardonnay - Sauvignon) €34,00
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e Vins d’Italie
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Bulles Mousseux

Prosecco Brut Doc - 100 % Glera
Fruité, accents de pomme verte

Blancs Italiens
28. Mezzacorona - Pinot Grigio Doc

100 % Pinot Grigio
Minéral et bien fruité...idéal a I apéritif

29. Tavignano - Verdicchio "Villa Torre" Doc
100 % Verdicchio "Bio"
Minéral, agrumes, pointe de citron

30. Rubicini - Vernaccia Di San Gimignano Docg

100 % Vernaccia
Belle longueur, agrumes...idéal avec du poisson

31. Feudo Arancio - Chardonnay Doc

100 % Chardonnay
Du fruit, des fleurs des champs du soleil...1/2 sec

Rosés Italiens

32. Castel Firmian "Fildirose" Pinot Grigio Rosé Igt
100 % Pinot Grigio

Beaux fruits frais, un vrai bonheur

33. La Valentina - Cerasuolo d'Abruzzo Doc

100 % Montepulciano - Bio
Doux, fruités, un regal a I'apéritif...
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Demi

€23,00

€23,00

TEYRX
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Bouteille

€35,00

€39,00

€39,00

€39,00

€34,00

€34,00

€41,00

”
S
Bro..




QO™ TG
5@) R

RS\

3 o o o Vins d’Italie o o o
v¢v
Rouges Italiens Demi Bouteille
34. Castel Firmian - Pinot Nero Doc €39,00
100 % Pinot Nero

Du fruit, de la douceur, beaucoup de plaisirs..

35. Sartori - Bardolino classico Supériore Doc €23,00 €39,00
Rondinella, Corvina, Molinara, Corvinone
léger, beaux fruits frais

36. Sartori - Valpolicella Classico Sup. Doc €23,00 €39,00
Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara, Merlot
velotité, fruits miirs, complexe

37. Sant'Agata - Barbera d'Asti Sup. "Altea” Docg €47,00
100 % Barbera
Du poivre rose, des épices, cerises,..avec beaucoup de tendresse

38. Poggio Salvi - Chianti Senesi Docg €23,00 €39,00
100 % Sangiovese
Chaleureux, fruité, structuré

39. Poggio Salvi - Vino Nobile di Montepulciano Docg €52,00
100 % Prugnolo Gentile
Structuré, puissant, beaux fruits noirs

40. Poggio Conte - Rosso di Montalcino Doc €62,00
100 % Sangiovese Grosso
Beaux fruits, élégant, finesse

41. Poggio conte - Brunello di Montalcino Docg €105,00
100 % Sangiovese Grosso
Biens Structuré, finesse, classe

42. La ValentinaMontepulciano d'Abruzzo Doc - €23,00 €39,00
100 % Montepulciano
fruité, équilibré, longueur malgré quelques tannins

43, Produttori di Manduria - Primitivo di Manduria Doc €36,00
100 % Primitivo

Confiture de fruits noirs, belle longueur

44. Feudo Arancio - Nero d'Avola Doc €23,00 €39,00
100 % Nero d'Avola

. léger, fruité, légerement mentholé
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