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Voorgerechten

Kaaskroketten, groententagﬁate“i als rauwkostsalade
Cappuccino van pompoen en parmezaan, walnootolie

Terrine van foie gras maison met kruiden, jam van Beaujolais, ...

.. boterham met ajuin, gerookte eend

Supréme van gebraden Jonge duitf, kroketten van geconﬁjte bil, selderpuree,

.. zacht gekruide jus
Gekookt ei in een weck, op een ’oedje van prel, gegvi[d spek, langousﬁnestaar’cen

Gevulde kool in een stoofpot van ossenstaart en foie gras, ...

v[eesjus aangedikt met sja[otten

Crumble van gebraden Sint-Jakobsnoten, boteremulsie, chorizo-olie

1,50 €

8,00 €

17,50 €

18,50 €

15,50 €

15,50 €

17,00 €



e

Hoqfdgerechten

Gebraden varkensribbetjes "Duroc d'olives" met eekhoomg'esbrood 20,00 €
Lamskroon met rood pes’cokorstje, lasagne van courgette 24,00 €
Stoofpot van gevogelte "zwarte Chalanskip" zoals waterzooi 17,00 €
Kalfslende met Szechuanpeper, lemon pepper, gevulde selder, boerenspek 20,00 €
Klassiekers

Huisgemaakte Luikse ba“e’cjes, ze[fgemaak’ce ﬁrleten, slaen mayonaise 13,50 €
Kalfskop, geserveerd in een pan, zelfgemaakte frieten 18,50 €
Gegrilde ham met bearnaisesaus, salade en gegrilde tomaten 18,00 €
Cassoulet uit Toulouse met gekonﬁjte eend 18,00 €
Geconfijte eendenbil, gebakken aardappelen uit Sarlat, salade, 1 stuke/2 stuks 13€ /17,50 €
Gegrilde gerechten

Gegrilde lerse cote a 'os, bearnaisesaus, frieten, salade 28,00 €
Sp innenkop van rund (wordt saignant gegeten) met sj alotten, gegr'dd mergpijpje 22,00 €
Tagliata van ossenhaas, gekonfijte tomaten, Parmezaanse kaas, rucola, tartufata 26,00 €
Visgerechten

Groot vispannetje met rouille en croutons 26,00 €
Kabeljauwﬁ[et, knapperig spek op een ]oedje van groene kool met room 28,00 €

Vegetavische gerechten

Groentenquiche, knapperige salade 12,50 €

Salade met warme geitenkaas 13,50 €



Vorspeisen

Kisebillchen, Gemﬂsetag[iateue in Rohkost

Kiirbiscreme im Glas mit Parmesan, Nussol

Gewiirzte Ginseleberpastete (Foie Gras) des Hauses, Beaujolais-Gelee ...

.. Zwiebeltortchen, geréiucherte Ente

Gebratene Taubenbrust, in Panier kandierte Schenkel, Se[ler[epiiree,

.. mit mild gewiirztem Saﬁ

Gekochtes Ei im Weckg[as, mit Lauch garniert, ...

gegviutem Speck und Langusﬂnenschwanz

Geﬁiﬂter Kohl im Eintopf aus Ochsenschwanz und Ginseleber und ...

pikanter Scha[ottensaﬁ

Streusel aus gebratenenjakobsmusche[n, Buttersoﬁe, Chorizosl

1,50 €

8,00 €

17,50 €

18,50 €

15,50 €

15,50 €

17,00 €



LB
poque

Fle ischgerichte

Kotelett vom Schwein ,Duroc mit Oliven geﬁi’ctert’, in Steinpi[zen gebra’ten
Lammkarree in einer roten Pestokruste mit Zucchini—Lasagne

E'm’copf aus Geﬂﬁge[ Schwarzes Challans-Landhuhn’ - g[eich einem Waterzooi
Kalbslende mit Szechuanpfej%n Zitronenpfej%r, getruffe [ter Sellerie und Bauemspeck
Klassiker

Hausgemach’ce K[bﬁe nach Liitticher Art, mit hausgemach’cen Pommes, ...
.. Salat und Mayonnaise
Ka[bskopf A la téte, im Topf serviert, hausgemachte Pommes ﬁfites

Gegri“tes Eisbein mit Scﬂe Béarnaise, Salat und gegri“ten Tomaten

Toulouser Cassoulet (Eintopf aus weyzen Bohnen, Speck, gepékel’cem Schweineﬂeisch,

.. und Wiirstchen) mit im eigenen Fett gebratener Ente

Im eigenen Fett gebratenes Bein eines Entchens, , 1 Stiick/2 Stiicke, ...
.. Kartoffeltaler (Pommes Sarladaises), Salat

Vom grill

Gegriu’ces Steak vom irischen Rind, Soﬁe Béarnaise, Pommes ﬁd’ces, Salat
Pastorenstiick vom Rind (blutig serviert) mit Schalotten, gratinierter Markknochen
Lendenschnitten vom Rind, kandierte Tomaten, Parmesan, Rucola, TaMfata

.. (Sof3e mit Champignons und Triiffel)

Fisch

GrofSer Fischer-Teller mit Toast und Crotitons

Kabe[jauﬁlet mit knackigem Speck, mit Krauskohl garniert und sahniger Scj&e
Vegetarisches

Gemiisequiche mit knackigem Salat

Salat mit warmem Ziegenkéise

20,00 €
24,00 €

17,00 €

20,00 €

13,50 €

18,50 €
18,00 €

18,00 €

13€ /17,50 €

28,00 €
22,00 €

26,00 €

26,00 €

28,00 €

12,50 €

13,50 €



