Brasserie L'Aquaplane

Nos Entrées

* Foie gras “maison” mi-cuit, confit du moment
* Carpaccio de boeuf a I’Huile de truffe

* Toast de Saumon fumé écossais

* Fondus au Parmesan “maison”

* Croquettes de Crevettes grises “maison”

* Scampis ail creme, diabolique ou curry

* Fricassée de Petits gris

* Escalope de foie gras Poélée et pain d’épices

SUPPLEMENT SERVI EN PLAT

Nos Salades

* Salade de Cheévre chaud au miel et chips de parme
(Pommes Granny, fruits secs, noix, orange, croutons)

* Salade Aquaplane
(Poulet, lardons, ceuf cuit dur, tomate, chou)

* Salade du Chef au boeuf
(Taillades de beeuf, poivrons, curry, gingembre, oignons tige)

* Salade Périgord

(Cuisse de canard confite, foie gras, gésiers, magret fumé, haricots verts)

* Salade Végétarienne

(Chou, haricot vert, carotte, Iégumes de saison, croitons, raisins secs)

* Frisée aux Lardons
(Lardons fumés, croiUtons, ceuf poché)

Plats Brasserie

* L’américain “maison” préparé haché minute

* Chicons au gratin

* Rognons de Veau sauce dijonnaise

* Vol-au-vent

* Supréme de Pintadeau sauce archiduc

* Jambonneau ro6ti sauce dijonnaise ou béarnaise
* Boulettes sauce au choix :

Tomate, liégeoise, poivre ou champignons creme, diabolique

Nos Viandes

* Pavé de Boeuf sauce au choix

* Entrecote Irlandaise sauce au choix

* Onglet a I'Echalote servi saignant

* Magret de Canard caramélisé au miel

* Carré d’Agneau en crolte d’herbes et jus au thym

SAUCES : Béarnaise, poivre creme, champignons creme,
diabolique, roquefort, poivre concassé flambé

Nos Burgers

* Cheeseburger sauce maison 100% boeuf

* Baconburger sauce BBQ 100% boeuf

* Burger “Chévre chaud” sauce au miel 100% boeuf
* Burger ”Savoyard” sauce au fromage 100% beeuf
* Burger Végétarien




Nos Pates

* Rigatoni aux scampis et creme a la Truffe * Tiramisu au Spéculoos
* Classique spaghetti bolognaise du Chef * Moelleux au chocolat Noir

* Tagliatelles a la Carbonara

Nos Poissons

* Truite Meuniere
* Truite aux Amandes

* Pavé de Saumon sauce homardine ou béarnaise

* Belle Sole Meuniére

Nos Moules (en saison)

* Marinieres

* Vin blanc

* Ail creme

* A I'indienne (curry)
* Pesto creme

Plats enfants

* Boulettes sauce tomate ou liégeoise
* Nuggets, frites et compote

* Spaghetti bolognaise

* L'américain, frites et salade

* Fondus au fromage et frites

* Cheeseburger sauce ketchup et frites

* Mousse au chocolat Blanc

* Créeme brulée facon Grand-meére

* Fevilleté pomme-poire et caramel beurre salé
* Nougat glacé et coulis de fruits rouges

* Café Gourmand

Nos coupes de Glaces

* L’Aquaplane (glace caramel beurre salé, pommes caramélisées)

* La coupe Vacherin (meringue, glace vanille - fruits rouge)

* La Dame blanche ou noire et Chocolat chaud

* La coupe Brésilienne

* Le Café glacé

* La coupe de Sorbet (citron, fruits rouges, passion)

* La coupe 2 boules aux choix : vanille, fraise, moka,
caramel beurre salé, spéculoos, chocolat

* L’irish café glacé
* La coupe Spéculoos au Baileys’
* Le Classique colonel Vodka et sorbet Citron




