
De préférence sur réservation
Minimum 2 personnes

Nature ou Parfumée à la truffe

Fondue Savoyarde 

 
Beaufort-Comté - Emmental-Vin blanc 

Nature OU

Accompagnement
Assiete de charcuterie

pommes de terre en chemise

salade composée

€30.00 €32.00
La religieuse: Kirsch ou Calvados pour déglacer la fondue

+ €3.50 un délice!

Parfumée à la truffe

Raclette savoyarde
Accompagnement
Assiete de charcuterie

pommes de terre en chemise

salade composée

€35.00

€35.00

ENTRée au choix à partager
Camembert de Normandie (cuit au feu de bois) 
Flammkuchen (Tarte flambée)
Terrine du moment

vins conseillés

La Rousette:    € 28.00 
Vin blanc sec, gras, aux arômes de miel et d’amande
La Mondeuse:    € 29.00
Cépage noir au bouquet de violette, de framboise 
et parfois de truffe

Digestifs
Rumarkable Orange édition   € 7.00 
Rhum antillais aux orangés de Sicile
Intemporia elixir   € 5.50

“

“
Il n’ya pas de mal

à se faire du bien 

La potence de Viandes

Bœuf – agneau - canard ou Pur boeuf
Accompagnements:  Potatoes à la lyonnaise 
   – salade composée 
    – 3 sauces froides

flambées au cognac sous vos yeux

Cuvée Ose Iris:    € 25.00
Peu de tanins pour ce vin agréable et gourmand 

Du 15 octobre au 15 mars 


